Szkolny zestaw podrecznikdw do Branzowej Szkoty | Stopnia im. Jana Pawta ll
w Krotoszynie w roku szkolnym 2025/2026. Cykl ksztatcenia 3 lata.

Ksztatcenie zawodowe.

Zawdd: operator obrabiarek skrawajacych

Przedmiot Klasa Tytut podrecznika/ autor/wydawnictwo
~Elektrotechnika z automatykg” Witold Jabtonski,
Grzegorz Ptoszajski WSIiP
podstawy elektrotechniki i %Ft’;.)ds.tawy gutomqtyki i robotyki” Wojciech Klimasara,
automatyki 'ghiew P|+a_t V\{,S'P . . .
,Elektrotechnika”, Stanistaw Bolkowski WSiP
~Elektronika” Augustyn Chwaleba, Bogdan Moeschke,
Grzegorz Ptoszajski, WSiP
.Podstawy technologii maszyn” Jézef Zawora
technologia z WSIiP
materialoznawstwem 1/ »lechnologia ogélna Podstawy technologii
mechanicznych” Aleksander GorecKi WSIiP
,Obroébka skrawaniem” Wiestaw Olszak PWN
technologia obrébki ~Skrawanie i narzedzia” Wactaw Brodowicz WSIiP
skrawaniem i obrabiarki /711 ,Obrabiarki” Karol Paderewski WSiP
,Narzedzia skrawajgce” Piotr Cichosz WNT
.Podstawy konstrukcji maszyn. Cze$¢ 1. Wstep do
pracownia podstaw projektowania” Piotr Bos, Stawomir Sitarz WKiL
konstrukcji maszyn i I ,Podstawy konstrukcji maszyn. Cze$¢ 2. Techniki
maszynoznawstwa wytwarzania i maszynoznawstwo” Piotr Bos, Stawomir
Sitarz WKit
podstawy technik ,Obstuga i programowanie obrabiarek CNC. Podrecznik
komputerowych i i operatora” Witold Habrat KaBe
programowania obrabiarek
sterowanych CNC
»Rysunek techniczny maszynowy” Tadeusz Dobrzanski
WSIP
podstawy konstrukgji .Podstawy konstrukcji maszyn” Krzysztof Grzelak,
. Janusz Telega, Janusz Torzewski WSiP
maszyn | i Czesci maszyn” Andrzej Rutkowski WSiP
maszynoznawstwo ”

~Mechanika techniczna” Wtadystaw Siuta WSIiP
,Maszynoznawstwo” Jan Kijewski WSiP
,Podstawy technologii maszyn” J6zef Zawora WSIiP




Zawdd: kucharz

Przedmiot

Klasa

Tytut podrecznika/ autor/wydawnictwo

technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem

VALVALL

Klasa | -Gastronomia. Tom |Il. Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem. Czes¢ 1 -
Matgorzata Konarzewska, wydawnictwo WSIP.

Klasa 1l — Gastronomia. Tom Il. Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem. Cze$¢ 1 -
Matgorzata Konarzewska, wydawnictwo WSIP i
Gastronomia. Tom Il. Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem. CzeS¢ 2 -  Malgorzata
Tomaszewska, wydawnictwo WSIP.

Klasa lll- Gastronomia. Tom Il. Technologia
gastronomiczna z towaroznawstwem. Cze$¢ 2 -
Matgorzata Tomaszewska, wydawnictwo WSIiP

wyposazenie zakladow
gastronomicznych

1/1/n

Klasa I/ I/ 1l - Sporzgdzanie potraw i napojéw. Czesé
1 — Marzanna Zienkiewicz, wydawnictwo WSiP

bezpieczenstwo i higiena
pracy

Klasa | - Sporzgdzanie potraw i napojéw. Czes¢ 1 —
Marzanna Zienkiewicz, wydawnictwo WSIiP.

podstawy zywienia

VALl

Klasa | — Zasady zywienia. Cze$¢ 1 — Dorota
Czerwinska, wydawnictwo WSIP.

Klasa Il — Zasady zywienia. Cze$¢ 2 — Dorota

Czerwinska, wydawnictwo WSIP.

Zawod: fryzjer

Przedmiot

Klasa

Tytut podrecznika/ autor/wydawnictwo

Higiena

I/

.,Nowoczesne zabiegi fryzjerskie”, praca zbiorowa
pod redakcjg Zuzanny Sumirskiej, wyd. SUZI

Materiaty fryzjerskie

.,Nowoczesne zabiegi fryzjerskie”, praca zbiorowa
pod redakcjg Zuzanny Sumirskiej, wyd. SUZI

Technologia fryzjerstwa

TALVALL

.,Nowoczesne zabiegi fryzjerskie”, praca zbiorowa

pod redakcjg Zuzanny Sumirskiej, wyd. SUZI




Zawodd: sprzedawca

Przedmiot Klasa Tytut podrecznika/ autor/wydawnictwo
i/u/m Organizacja sprzedazy EMPi2 2020(HAN.01
organizacja sprzedazy Prowadzenie Sprzedazy)
Elzbieta Strzyzewska; Iwona Wielgosik
. , Sprzedaz towarow; EMPi2 2020
sprzedaz towarow i/u/m Iwona Wielgosik
LOWAroznawstwo Towar jal_<o prz_edmiot handlu; EMPi2 2019
1/u/m Iwona Wielgosik
podstawy dziatalnosci Przedsiebiorca w handlu; EMPi2 2019
handlowej i/u/m Krystyna Strzelecka




